




240 zł
Koszt za 1 osobę

BEZPŁATNY PARKING 

WYNAJEM SALI NA 4 GODZINY

STREFĘ BAWIALNIANĄ Z ZJEŻDŻALNIĄ, DOMKAMI TEMATYCZNYMI,

STREFĘ GIER PLANSZOWYCH ORAZ STREFĘ MALUSZKA WSZYSTKO TO W

NATURALNYM, DREWNIANYM KLIMACIE

WYJĄTKOWĄ DEKORACJĘ STOŁU DLA GOŚCI : BIEŻNIK, ZIELONE KIELISZKI,

LEŚNE DEKORACJE , ZŁOTE SZTUĆCE ORAZ SERWETKI, LNIANY OBRUS W

KOLORZE BEŻOWYM, ZASTAWA PORCELANOWA W KOLORZE ZIELONYM

BEZPŁATNY SERWIS WYJĄTKOWEJ OBSLUGI 

ZUPA + DANIE GORĄCE

ELEGANCKIE PRZYSTAWKI

ŚWIEŻO POKROJONE OWOCE 

WODA BEZ LIMITU

SZARLOTKA 

ORGANIZUJEMY PRZYJĘCIA DLA MIN 20 OSÓB DOROSŁYCH

DZIECI DO 2 LAT - BEZPŁATNIE

DZIECI DO 12 ROKU ŻYCIA 50% WARTOSCI PAKIETÓW



croissanty

mini burgery 

Z WOŁOWINĄ, POMIDOREM, KORNISZONEM, SOSEM BBQ,
SAŁATĄ, CEBULKĄ, KORNISZONEM 
Z PASTĄ JAJECZNĄ, AWOKADO, OGÓRKIEM I SAŁATĄ 

kanapeczki koktajlowe

Z HUMUSEM I GRILLOWANYMI WARZYWAMI 
Z KURCZAKIEM, SUSZONYMI POMIDORAMI I SERKIEM
PAPRYKOWYM 

mini sałatka 

Z KARMELIZOWANĄ GRUSZKĄ, SEREM BLUE, PRAŻONYMI
PŁATKAMI MIGDAŁÓW, DRESSING MIODOWO-MUSZTARDOWY

Z ŁOSOSIEM WĘDZONYM NA ZIMNO, SERKIEM CYTRYNOWYM,
OGÓRKIEM I SAŁATĄ 
Z CAMEMBERTEM, KONFITURĄ ŻURAWINOWĄ I RUCOLĄ 

LICZBA PODANA NA 20 OSÓB

40 SZT

40 SZT

40 SZT

20 SZT



napoje niegazowane

napoje

softy bezalkoholowe

tort

dekoracje 

animacje

35 ZŁ

OSOBA

LEMONIADA
KAWA
HERBATA
SOK POMARAŃCZOWY
SOK JABŁKOWY

SPRAWDZ NASZĄ OFERTĘ DODATKOWĄ

LEMONIADA
KAWA
HERBATA
SOK POMARAŃCZOWY
SOK JABŁKOWY
COCA-COLA, FANTA, SPRITE

WINO CZERWONE / BIAŁE 0% 750 ML  80 ZŁ
PROSECCO 0% 750 ML 80 ZŁ

ANIMACJE STANDARDOWE 390 ZŁ / GODZINA
       (ZABAWY DOBIERANE SĄ INDYWIDUALNIE PRZEZ ANIMATORA DO ILOŚCI I WIEKU DZIECI)

WARSZTATY EKSPERYMENTÓW 500 ZŁ 
         ( SUCHY LÓD, SZTUCZNY ŚNIEG, WULKAN, SUPER SLIME, MYDEŁKA, KULE DO KAPIELI )

BROKATOWE TATUAŻE 200 ZŁ *
ZAMYKANIE W BAŃKACH MYDLANYCH 200 ZŁ *
MALOWANIE BUZIEK 350 ZŁ

do 10 dzieci

SPRAWDZ NASZĄ OFERTĘ DODATKOWĄ

45 ZŁ

OSOBA

* SĄ TO DODATKI DO ANIMACJI STANDARDOWYCH



ZUPA DO WYBORU:
1. ROSÓŁ Z MAKARONEM;
2. CEBULOWA Z GRZANKAMI,
3.KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z CHIPSAMI BEKONOWYMI
4.KREM Z BROKUŁÓW I GROSZKIEM PTYSIOWYM
5.KREM Z POMIDORÓW PELATI Z PESTO BAZYLIOWYM I GRZANKAMI,
6.KREM Z DYNI Z PRAŻONYMI PESTKAMI DYNI,
7.KREM Z PAPRYKI Z REFLEKSAMI ŚMIETANY I GROSZKIEM PTYSIOWYM.

DRUGIE DANIE MIĘSNE DO WYBORU:
1. PIERŚ Z KURCZAKA FASZEROWANA SUSZONYMI POMIDORAMI I SZPINAKIEM W SOSIE PARMEZANOWYM,
2. PIERŚ Z KURCZAKA W BAKŁAŻANIE NA SALSIE POMIDOROWEJ
3. PIECZONY UDZIK Z KURCZAKA OWINIĘTY W BEKON W MUSZTARDZIE FRANCUSKIEJ Z MIODEM, 
4. PANIEROWANA PIERŚ Z KURCZAKA
5. NUGGETSY, 
6. ESKALOPKI WIEPRZOWE W DELIKATNYM SOSIE KURKOWYM,
7. PIECZONA WIEPRZOWINA W ŚLIWKACH KALIFORNIJSKICH, 
8. KOTLET SCHABOWY, 
9. KOTLET DE VOLAILLE,
10. SCHAB PIECZONY PO SYCYLIJSKU Z MOZZARELLĄ I POMIDOREM W SOSIE WŁASNYM,
11. UDZIEC Z INDYKA PIECZONY NA MIODZIE

DODATKI DO 2 DANIA DO WYBORU:
1. ZIEMNIAKI PUREE,
2. ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM,
3. ZIEMNIAKI ZAPIEKANE,
4. FRYTKI,
5. KLUSKI ŚLĄSKIE

SURÓWKI I JARZYNKI DO 2 DANIA DO WYBORU:
1. SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY,
2. SURÓWKA Z MARCHEWKI,
3. MIZERIA,
4. POMIDORY,
5. BUKIET SURÓWEK,
6. MARCHEWKA BABY NA PARZE Z MASEŁKIEM,
7. FASOLKA SZPARAGOWA Z ORZECHAMI,
8. BLANSZOWANE BROKUŁY I/LUB MARCHEWKA PODANE Z MASŁEM,

OPCJA WEGETARIAŃSKA:
1.KOTLECIKI Z KASZY JAGLANEJ I PIECZAREK,
2.KOTLECIKI Z CUKINII Z DIPEM CZOSNKOWYM,
3. KOTLET JAJECZNY

catering ciepły 
Prosimy o wybór menu

catering podawany jest w bemarach


